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Αντικείμενο του έργου

• Να αναδείξει το γενετικό υλικό τοπικών ποικιλιών εσπεριδοειδών της Περιφέρειας 

με στόχο την παραγωγή παραδοσιακών και καινοτόμων προϊόντων με ιδιαίτερα 

λειτουργικά χαρακτηριστικά



Μεθοδολογία

• Συλλογή γενετικού υλικού (Πορτοκαλιά “Πλακέ Άρτας”, Πορτοκαλιά “Μποτσάτο

Άρτας”, “Μαρινίκ” (υβρίδιο του φορέα), “Κλημεντίνη Μαρτιάτικη” ή “Μαρτιάτικο”

(γονότυπος του φορέα)

• Έλεγχος γενετική συγγένειας με άλλες γνωστές ποικιλίες ανά είδος (συλλογή από 

φυτώρια της Ελλάδος)

Ενότητα εργασίας - 1



Γονότυποι που συλλέχθηκαν

Από φυτώρια Βίτσιος

Από Γ.Π.Α.



Γονότυποι που συλλέχθηκαν

Από άλλα ελληνικά φυτώρια



• Αξιολόγηση ποιοτικών χαρακτηριστικών καρπών 

• φυσιολογικών (βάρος, πάχος φλοιού, όγκος χυμού κτλ), 

• οργανοληπτικών (συγκέντρωση ολικών διαλυτών στερεών, οξύτητα, pH) όσο και 

• λειτουργικών χαρακτηριστικών (φαινολικές ενώσεις, αντιοξειδωτική ικανότητα, 

καροτενοειδή, αμινοξέα, σάκχαρα, οργανικά οξέα)

Ενότητα εργασίας - 2



• Παραδοσιακά και καινοτόμα προϊόντα με βάση τις τοπικές ποικιλίες

Ενότητα εργασίας - 3

Ενότητα εργασίας - 4

• Παραγωγή πολλαπλασιαστικού υλικού, δημιουργία επισκέψιμου οπωρώνα και 

διάχυση-δημοσιοποίηση των αποτελεσμάτων



Αποτελέσματα

Ενότητα εργασίας - 1

• Ο γονότυπος ‘Πλακέ Άρτας’ και το ‘Μποτσάτο Άρτας’, είναι γενετικά 

ανόμοιοι, ενώ διαφέρουν και από τις υπόλοιπες εμπορικές ποικιλίες 

που αναλύθηκαν. 

• Ο γονότυπος ‘Μαρινίκ’ μπορεί να διακριθεί από τους υπόλοιπους 

γονοτύπους που αναλύθηκαν. 

• Ο γονότυπος ‘Μαρτιάτικο’ δεν κατέστη δυνατό να διαχωριστεί από τις 

υπόλοιπες ποικιλίες μανταρινιάς όμως βρέθηκε να διαφέρει γενετικά 

από τις υπόλοιπες ποικιλίες της ομάδας των ‘Κλημεντινών’











Αποτελέσματα

Ενότητα εργασίας - 2

• Μπορούν να ξεχωρίσουν οι υπό εξέταση γονότυποι από άλλους που 

καλλιεργούνται εμπορικά στην περιφέρεια Ηπείρου με βάση τα 

χαρακτηριστικά τους, 

• Έγινε και εξαγωγή αιθερίων ελαίων από το φλοιό των υπό εξέταση 

γονοτύπων και άλλων όμως ποικιλιών που καλλιεργούνται στην 

περιοχή, και αξιολογήθηκαν ως προς την οσμή τους και τη χρήση 

τους σε σοκολάτα και πάστα ελιάς, μέσω γευστικής δοκιμής.











Αποτελέσματα

Ενότητα εργασίας - 3

• Έχει πραγματοποιηθεί 

• η παρασκευή γλυκού του κουταλιού, 

• μαρμελάδας, 

• λικέρ από τους υπό εξέταση γονότυπους (είτε αυτούσιοι είτε σε μείγμα) με βάση τα 

χαρακτηριστικά που αξιολογήθηκαν ανωτέρω, 

• καταγράφηκε η προτίμηση καταναλωτών μετά από γευστική δοκιμασία (εκτός του 

λικέρ), ενώ ταυτόχρονα 

• έγινε γευστική δοκιμασία και καρπού και χυμού. 

• Παράλληλα αξιολογήθηκε και ο λειτουργικός χαρακτήρας των προϊόντων αυτών







Γευστική δοκιμασία



Γευστική δοκιμασία







Αποτελέσματα

Ενότητα εργασίας - 4

• Έχουν παραχθεί φυτά από τους υπό εξέταση γονότυπους, τα οποία είναι διαθέσιμα προς 

τους ενδιαφερόμενους ενώ παράλληλα 

• Έχουν φυτευθεί και δένδρα τα οποία μπορούν να δουν τα χαρακτηριστικά τους οι 

ενδιαφερόμενοι



Διάχυση αποτελεσμάτων

• Δύο ανακοινώσεις σε Ελληνικό επιστημονικό συνέδριο και 

• Ενημέρωση συναδέλφων γεωπόνων στη ΔΑΟΚ Άρτας καθώς και σε παραγωγούς 

εσπεριδοειδών

• Αναμένονται να δημοσιευθούν και εργασίες σε διεθνή επιστημονικά περιοδικά σε 

βάθος χρόνου


